Ihre Weihnachtsments

Weihnachtsmenu

Festtagssuppe
mit Fladle, Nudein
und Markkl6Bchen

*

Gebratene Schweinelendchen
auf sautierten Pilzen in Sahne
Gemiisebouquet,
Kroketten und Spatzle

*

Moussevariation

* & %

€ 63,00

Weihnachtliches
Schlemmermenu

Dreierlei vom Hochschwarzwald Reh
(Terrine, Schinken, Medaillon)

*

Wachtelessenz

mit Herbsttrompetenkl6Bchen
*

Sorbet von der Obertaler Quitte

*

Gebratene Barbarie-Entenbrust
mit Mangokompott, Rotkohl
und Kartoffelgratin

*%

Weihnachtsnascherei mit
Créme briilée, Lebkuchenmousse,
Passionsfruchtsorbet und Zimtparfait

* k k

€79,00

Badisches Menu

Vorstetter Feldsalat
in einer Krauter-Vinaigrette
mit Speck und Kracherle

*

Rehmedaillon
aus dem Hochschwarzwald
mit Wildrahmsauce, Preiselbeerbirne,
frischen Pilzen, winterlichem Gemdise,
Kroketten und Spatzle

%

Mohnparfait
auf Kirschragout
mit weilBer Mousse au chocolat

* k %

€ 65,00

Fischmenu

Hummercremesupple

mit gebratener Riesengarnele
*

ZanderkloBchen
auf Blattspinat mit Dillsauce

und Reutemer Bandnudeln
*

Sorbetvariation

mit Friichten garniert
* k%

€ 69,00

Anderungen vorbehalten



Vegetarisches Menii

Winterliche Salate in einer Walnussvinaigrette
auf Rote Bete-Carpaccio mit geriebenem Meerrettich
und gratiniertem Ziegenkéase
(vegan méglich)

*
Sonnenblumen-Dinkelbratlinge
auf Steckriibenragout
mit Krauterkartoffeln
(vegan méglich)

*

Sorbetvariation
mit Frichten garniert

* * *

€ 59,00

Anderungen vorbehalten




