Glutenfre

Suppe & Vorspeise
Hausgemachte Kiirbiscremesuppe

Salatschiissel mit feinen winterlichen Blattsalaten in einer
Himbeer-Vinaigrette mit sautierten frischen Pilzen,
gebratener Wachtel und Seeteufelmedaillon

Gerichte

Putengeschnetzeltes in einer badischen Rieslingsauce
mit Gemisereis

Duett von der Schwarzwaldforelle( Forellezucht Schwarz,
Oberharmersbach) mit Dillsauce, Gemiiseallerlei und Maisspaghett

Filetteller von Schwein und Rind auf sautierten frischen
Pilzen mit Sauce Béarnaise, Saisongemiise
und Bratkartoffeln

Dessert

Hausgemachte Zwetschgengriitze mit Zimtparfait
und Mousse von weilser Schokolade

Crépe von Kichererbsenmehl geflillt mit heien Sauerkirschen
dazu Parfait der Saison

Freude & Genuss am Essen
Gesundheit, die schmeckt, bekommt und auf der Zunge zergeht

€ 550

€ 14,00

€ 14,00

€ 2250

€ 2500

€ 750

€ 820

Kleine Portion

10,50

10,90

18,60

Laktosefrel

Suppe & Vorspeise

Hausgemachte Essenz von Wachtel und Perlhuhn
mit Gemlise und Linsen

Fischkomposition an feinen winterlichen Salaten
in elner Himbeer-Vinaigrette

Gerichte

Gebratene Welideschaffilets mit Provencalischer Sauce,
ltalienischem Pfannengemiise und Bratkartoffeln

Kalbsrlickensteak mit sautierten frischen Pilzen, Madeirasauce,

Saisongemtise und Krduterkartoffeln

Variation von drelerlel gebratenen Atlantikfischen
auf Tomatensugo mit mediterranen Krdutern und Gemtisereis

Dessert

Carpaccio von der Babyananas und Blutorange
mit Lemongras und zwelerlei Sorbets

€ 750
€ 14,00

Kleine Portion
€ 1900 14,30
€ 2500
€ 1900 14,30
€ 8,20



